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Périphériques de caisse

Borne de commande

Boulangerie-Snacking-
SUELUCE Restauration rapide Les avantages

Désengorgez vos files d'attente et fidélisez votre clientele avec nos bornes de
commande interactives, parfaitement adaptées aux secteurs de la restauration
rapide et de la boulangerie.

Panier moyen

Augmentation du panier
moyen de 20%
Gérez les réservations, la prise de commande, la fidélité et les opérations de paiement,

et cela sans personnel supplémentaire. , ,
P PP Fréquence d’'achat

Augmentation de la fré-
quence d'achat de 58%
Les fonctionnalités essentielles

v Programmation personnalisée av de vos v Gestion des multi-points de vente Files d'attente

produits vendus v Gestion des formules Division par 2

v Habillage des écrans de commande en ' Alerte client dés que la commande est de l'attente en caisse
fonction de votre charte graphique disponible

v Gestion des horaires de retrait v Portefeuille électronique centralisé

Comportements d'achats
Fidélisation des clients

Certification CE & PMR

Les bornes de commande Aures respectent les exigences de la conformité européenne (CE)
et bénéficient de I'attestation PMR (accessibilité aux personnes a mobilité réduite)

Ce produit est conforme aux exigences de la marque NF Logiciel de Gestion d'Encaissement. Ce produit est certifié par:
AFNOR Certification 11 rue Francis de Pressensé 93571 SAINT DENIS LA PLAINE CEDEX. Le référentiel de certification peut étre obtenu aupres d'INFOCERT



Des outils dédiés a votre activité

Crisalid Box

Le serveur de périphériques développé par Crisalid permet de connecter votre materiel
d’encaissement a votre systéme de caisse (TPV, PC ou tablette), le tout en mode sans fil !

Vos bornes de commande sont ainsi intégrées a votre systéme de caisse pour plus de sérénité !

Ecrans cuisine

Grace aux écrans cuisine et a leur interface développée
par Crisalid, vous gagnez du temps tout en assurant un
meilleur suivi des commandes en salle, réduisant ainsi
lerisque d’erreur lors de la préparation. Visionnez laliste des
préparations grace aux écrans de fabrication et gardez un
ceil sur 'ensemble des commandes en mode superviseur.
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Imprimantes de production

Augmentez la vitesse du service et limitez le risque

d’erreur lors de la prise de commande. Les commandes

passées depuis les bornes du restaurant sont envoyées
directement vers les imprimantes de production.
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Les logiciels qui vous donnent
des ailes !

www.crisalid.com
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